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DUCA MINIMO
Montepulciano d’Abruzzo D.0.C.

Uve: Montepulciano

Tipo vino: Rosso

Sistema di allevamento: Cordone Speronato [filare]

Resa per ettaro: 740 quintali circa

Alcool: 73,0% vol

Fermentazione alcolica: /n acciaio a temperatura controllata
Affinamento: /n acciaio

Temperatura di servizio: 16/20 °C

Formati: Mezza bottiglia 0,375 [t - Bottiglia 0,75 lt

DUCA MINIMO
Montepulciano d’Abruzzo D.0.C.

Grapes: Montepulciano

Type of wine: Red

Cultivation sistem: Cordone Speronato (rows of wine)
Yield per hectare: About 140 quintals

Alcohol: 73,0% vol

Alcoholic fermentation: /n steel at controlled temperature
Ageing: /n steel

Service temperature: 18/20 °C

Formats: Demi 0,375 liters - Bottle 0,75 liters

Contiene 12 bottiglie da 0,75 lt
It contains 12 bottles of 0.75 liters
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